
 

 
CONSULTING GIANNIS BAXEVANIS 

CHEF CHRISTOS TSITOGLOU 
CHEF MICHALIS POULARAKIS 

ΜΕΝΟΥ 
 

Φρεσκοψημένο ψωμί στη σχάρα με λάδι, ρίγανη και ελιές                                                                                           2.30/άτομο  
                                                                                            

Ξεκινήστε το γεύμα σας 
Ψαρόσουπα μαγειρεμένη με νερό θαλάσσης και πετρόψαρα, σερβιρισμένη με κρέμα αγιολί         14.00 
 

Σαλάτες 

Χωριάτικη σαλάτα με βαρελίσια φέτα, κάπαρη, παξιμάδια κριθαριού και κρίταμα                                     12.50 
Πράσινη σαλάτα με χουρμάδες, μους κατσικίσιου τυριού, κρουτόν από ζυμωτό ψωμί                                       14.00 
Αποφλοιωμένη τομάτα με πλιγούρι, πιπεριά, αγγούρι, ελιές και ξύγαλο Κρήτης             14.00         
 

Κρύες και Ζεστές Πρώτες Γεύσεις 
Λουκουμάς φέτας με σορμπέ πιπεριά Φλωρίνης και ρόκα              12.00 
Χειροποίητη χορτόπιτα του Μπαξεβάνη σε φύλλο χαρουπιού στη σχάρα με πράσινο γιαούρτι                                    12.00 
Σκουμπρί σαβόρο σε ξύδι ντομάτας, κουκουνάρι και πέρλες μαύρου σκόρδου       11.00                                                                
Ψάρι ωμό μαρινάτο με μαύρο ταραμά, ντομάτα, χόρτα και φακές      16.00                                                             
Ταρτάρ φρέσκου ψαριού ημέρας, πικάντικο και λεμονάτο με αφρό λεμονιού                          16.00 
Σαρδέλες σχάρας πάνω σε αρωματισμένο πλιγούρι από παντζάρι και χόρτα                                       12.00 
*Θράψαλο σχάρας πάνω σε ψητή ντομάτα με γιαούρτι, ρίγανη και ταχίνι          16.00 
*Χταπόδι φάβα με φρέσκια ντομάτα και μυρωδικά           16.00 
*Γαρίδες ψημένες σε βότσαλο πάνω σε χαρουπόψωμο, ταραμά και πούδρα από φύκια     16.00 
Καβουροσαλάτα με μους αβοκάντο και μυρωδικά                  14.00 
 

Κυρίως πιάτα 
 
Ρύζι και Ζυμαρικά 
Ριζότο μανιταριών με κρέμα γραβιέρας                                                       20.00 
Γιουβέτσι ή λιγκουίνι με θαλασσινά και ελαφριά ντομάτα με βασιλικό             24.00 
Ζυμαρικά με μελάνι σουπιάς, γαρίδες, λεμονάτη κρέμα αυγοτάραχο, μύδια και ψητή ντομάτα             24.00 
 

Από τη Θάλασσα 
Ψάρι ημέρας στη σχάρα με βραστά λαχανικά και λαδολέμονο                24.00                                                                                                                                                                                                                        
Ψάρι ημέρας στον φούρνο γεμιστό με χόρτα και αρώματα Κρήτης                                                                                       26.00 
Ψάρι φιλέτο σε κρούστα από πευκοβελόνες                26.00 
Φιλέτο ψαριού με λεμονάτο κριθαράκι, μάραθο και τριμμένο αυγοτάραχο                                                                       26.00 
Ψάρι ημέρας ολόκληρο……… όταν έχουμε                                                                                         70.00/κιλό 
(Ρωτήστε τον σερβιτόρο μας)  
Αστακομακαρονάδα                           110.00/κιλό 
 

Κρεατικά                                                                                                                                                                                                                                                                        
Κοτόπουλο γεμιστό με γλυκά κρεμμυδάκια και σταφίδες, πουρέ σελινόριζας και σάλτσα μανιτάρια      19.00 
Ψαρονέφρι γεμιστό με κατσικίσιο τυρί, ρόκα και λιαστή τομάτα, συνοδεύεται με οφτή πατάτα             22.00 
Διάφραγμα μόσχου με αρώματα της ανατολής και πουρέ πατάτας        24.00 
Αρνί ψητό κατσαρόλας με πλιγούρι, λαχανικά και γιαούρτι         24.00 
Μοσχαρίσιο steak (Bavette) με ψητά λαχανικά και αρωματικό βούτυρο μουστάρδας                                               32.00 
 

Τα γλυκά μας 
Μους με τρεις σοκολάτες   11.00   
Σπασμένος μπακλαβάς με παγωτό   11.00  
Ρυζόγαλο με παγωτό κανέλας και αφρό μυζήθρας  11.00   
 

 

 

 

Παρακαλούμε να ενημερώσετε το σερβιτόρο σας  

για τυχόν Αλλεργίες / Δυσανεξίες 
Αγορανομικός υπεύθυνος: Καρράς Χρήστος 
*Κατεψυγμένο προϊόν  


